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Nuestro Catering: Platos de elaboración propia con la calidad y el nivel que nos distingue…


Recepción



Se sirve en nuestro finísimo y cálido salón, la misma incluye las siguientes opciones:


Bocados Fríos

Canapés varios sabores (tomate confitado, morrones asados con aceite de oliva, palmitos, olivas negras y verdes, olivas rellenas, champignones, ciboulette, salmón rosado y eneldo. Sandwiches de miñoncitos con jamón y queso. Bruchettas de tomate y  champigno,  con aceite de oliva y pimentón con hojas de rúcula fresca y jamón crudo.
Bocados Calientes

Empanaditas de jamón y queso, capresse, choclo, carne.Tarteletas: de espinaca, choclo, coliflor, brócoli, berenjena, zucchini, vegetales varios, todo con queso parmesano. Salchichitas hojaldradas, pizzetinas Artesanales.

Primer Plato (Buffet Froid)

Carré de cerdo en salsa de naranja y miel con puré de manzanas, Arrollado primavera, Vittel Tonné . Mini brochet capresse, tomate cherry, albahaca, mozzarella, jamón cocido, queso, huevo de codorniz. Espejo de fiambres decorado: Jamón cocido, jamón crudo, bondiola,  leverwusch, arrollado de pollo, salamín, longaniza de campo, oliva verde, oliva negra, tomate cherry. Torta de choclo y nuestra exclusiva tabla de quesos ahumados: Fontina, barra, reggianito, queso azul.
Salad Bar

Perfecta combinación de ensaladas: Rusa con arveja natural, rúcula con hilos de jamón crudo y astillas de queso parmesano, palmitos, manzana verde, kanikama, remolacha, zanahoria.
Plato Principal (uno a elección)

Supremas a la crema con guarnición de vegetales al wok o papitas al  pimentón y romero.

Colita de cuadril en su jugo con guarnición de papitas al pimentón y Romero.

Peceto braseado al romero con guarnición de salteados de vegetales y sésamo.

Buffet Caliente (Opcional)

Pastas con salsa bechamel y champignón,

Carne en su jugo,

Papitas especiadas.

Cazuela de calamar con arroz amarillo.
Chop Suey de vegetales y pollo con sésamo y jengibre.

Creps de espinaca con relleno de pollo al verdeo con curry.
Strudel de espinaca, Strudel de atún.
Postre

Brownie acompañado de crema Americana Helada con salsa de Chocolate.

Brindis (*)

Champagne Federico de Alvear Demi Sec y Sidra.

Mesa Dulce

Cakes de dulce de leche                                                                                                                                                                Espejo con frutas de estación fileteada                             

Esponja de limón                                                                 Show de crepes dulces                                                    Torta de queso al oporto                                                                                                                 
Lemon Pie                                                                  Scons con pasas

Scons de manzana

Choco-torta                                                                 

Chesse cake con salsa frutos del boque                                                                             

Mousse de chocolate                                                                                                                   

Mil hojas de dulce de leche                                                                                                                   

Isla flotante con salsa de Sambayon                                                                                                                         

Torta Cramble de manzana 

Tiramisú

Arroz con leche perfumado

Dobos Torte
Fin de Fiesta (Uno a elección)

Pizza Party con Cerveza

Desayuno Tradicional

Bebidas de Recepción

Agua Mineral con y sin gas, Aperitivos (*), Gaseosas (Pepsi), jugos de frutas

Bebidas de Mesa

Vino Blanco y tinto (*), gaseosas, Agua mineral con y sin gas.
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